OCCHIO

GUSTO-OLFATTO

LIMPIDEZZA MORBIDEZZA DUREZZA
cristallino ZUCCHERI ACIDITA
COLORE secco fresco tendente all'acidulo
giallo paglierino tenue ALCOLI TANNICITA
CONSISTENZA caldo (13%) NA
poco consistente POLIALCOLI SAPIDITA
NASO poco morbido sapido
INTENSITA CORPO
abbastanza intenso debole
RICONOSCIMENTI EQUILIBRIO
balsamico (timo), vegetale (citrico), fruttato (pesca bianca), poco equilibrato, le durezze predominano nettamente
floreale (fiori bianchi, gelsomino), minerale( pietra bagnata, INTENSITA PERSISTENZA
pietra focaia, gesso) intenso persistente
QUALITA
abbastanza fine, molto giovane deve ancora esprimere
tutto il suo potenziale
STATO ARMONIA
EVOLUTIVO poco armonico
COMPLESSITA immaturo
complesso
QUALITA

abbastanza fine, bouquet complesso e abbastanza intenso,
ma con parecchio potenziale ancora inespresso

vino da tenere in cantina per qualche anno, alto potenziale






