OCCHIO

GUSTO-OLFATTO

LIMPIDEZZA MORBIDEZZA DUREZZA

cristallino ZUCCHERI ACIDITA

COLORE secco abbastanza fresco

giallo dorato carico R
ALCOLI TANNICITA

CONSISTENZA caldo

consistente POLIALCOLI SAPIDITA

NASO abbastanza morbido sapido

INTENSITA CORPO

intenso di corpo

RICONOSCIMENTI EQUILIBRIO

minerale (salmastro, idrocarburo, pietra focaia), tostato equilibrato

(affumicato), ampio (miele, caseario) (quasi di scamorza

affumicata) INTENSITA PERSISTENZA
intenso molto persistente
QUALITA
fine
STATO ARMONIA
EVOLUTIVO armonico

COMPLESSITA maturo

complesso

QUALITA e un vino equilibrato, armonico, particolarmente persistente,

fine piacevole e setoso sul palato, olfatto e gusto congruenti tra di

loro.






